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Der Mittag
12-14 Uhr

Dienstag, 08. September

Geschmorte Hithnerkeule | Kartoffel | Champignons | Speck 19
Allergene: Milchprodukte, Sulfite, Sellerie

Risotto | Salzzitrone | Petersilie | Parmesan 16
Allergene: Sulftite, Milchprodukte, Sellerie

Mittwoch, 09. September

Roastbeef | Sauce Tatar | Holzofenbrot | Wildkréuter 19
Allergene: Milchprodukte, Sulfite, Sellerie, Weizen, Ei
Gnocchi | Aubergine | Tomate | Parmesan 16
Allergene: Sulftite, Milchprodukte, Sellerie, Ei, Weizen

Donnerstag, 10. September

Ragout vom Ochsen | Taglierini | Pfifferlinge | Schnittlauch 19
Allergene: Milchprodukte, Sulfite, Sellerie, Ej, Weizen
Wildkréauter | Burrata | Pfifferlinge | PX Balsamico 16

Allergene: Sulftite, Milchprodukte, Sellerie, Weizen
Freitag, 11. September

Schottischer Lachs | Risotto | griiner Spargel | Tomate 20
Allergene: Milchprodukte, Sulfite, Sellerie, Fisch
Taglierini | griiner Spargel | Zitrone | Parmesan 16

Allergene: Sulftite, Milchprodukte, Sellerie, Weizen, Ei

Samstag, 12. September

Kalbsriicken | Kartoffel | Karotte | Portweinjus | Schnittlauch 24
Allergene: Milchprodukte, Sulfite, Sellerie

Gegrillter Spitzkohl | Kartoffelstampf | Erdnuss | Beurre Blanc 19
Allergene: Sulftite, Milchprodukte, Sellerie

Téglich

Beilagensalat | PX Balsamico 25 Jahre 8,5
Allergene: Sulfite

Creme Brulee | Beerensorbet 9,5
Allergene: Milchprodukte, Ei

Alle Preise verstehen sich in Euro inklusive des aktuell geltenden Mehrwertsteuersatzes und des Bediengeldes.



